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Rjelacitl MOINS DE 30 ANS

Dieuveil Malonga,
chef, Congo-Brazzaville

A tout juste 24 ans, Dieuveil Malonga entend ecrire une
nouvelle page dans 'histoire de la gastronomie africaine.
Spécialiste de ce qu'il appelle «I'afro-fusion », savant mélange de
gastronomie africaine, allemande et francaise -
une cuisine a son gout, reflet de ses influences
multiculturelles —, c'est I'émission Top Chef
(M6) qui le révélera au grand public en 2014,
Il ne remporte pas le concours, mais son
talent inné, traduit par l'inventivité de ses
" créations, séduit immédiatement public
et médias. Congolais, Dieuveil Malonga
quitte son pays natal pour I'Allemagne a
I’Age de 13 ans. C’est, 13, adolescent, qu’il se
découvre un talent pour la cuisine, Lauréat
de neuf concours culinaires dans le cadre
. de ses études, son statut de «chef
‘t~ prometteur» lui vaut, dés
I'obtention de son diplédme,
de rejoindre, tour a
tour, trois restaurants
etoilés (Schote, Aqua
et Life). Vient ensuite
I'aventure francaise
ou il participe a
linauguration
du restaurant
gastronomique
de I'Hotel
Intercontinental
de Marseille.
Aujourd’hui, le
chef Malonga
seduit les
papilles de |'élite
parisienne. Parmi ses clients :
la Fondation Cartier, Pernod
Ricard, Nescafé et Jeune
Afrique - pour ne citer que
ceux-la. Son ambition :
ouvrir un restaurant
au cceur de la capitale
de la gastronomie ou
il portera les couleurs
de I'Afrique... touten
saveurs!
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